
Les repas sont élaborés sur place à partir de viande 
française (hors viande bovine),

Fruits et légumes Bio (origine régionale ou française) 
sous réserve de confirmation de disponibilité 
(production et récoltes),

Du 16 au 20 septembre
lundi 16 septembre mardi 17 septembre jeudi 19 septembre vendredi 20 septembre

radis 

saucisson à l'ail 

pâté de campagne

melon

tomates mozzarella 

houmous

œuf dur 

salade composée

steak hâché escalope de dinde panée wrap d'avocats, concombres dos de cabillaud 

haricots verts

gnocchi

poêlée de légumes 

blé
frites

pâtes 

poêlée d'aubergines et tomates

laitage laitage laitage laitage

fruit de saison

crêpe au chocolat 

liégeois chocolat

fruit de saison

fruit de saison 

paris-brest

compote de pommes framboises

fruit de saison

menu végétarien 

Menus succeptibles de variations sous réserve des approvisionnements,


